
La fête du Canard et de la Gastronomie

Nous vous invitons à « aimer » la page facebook dédiée à la Fête du Canard et de la Gastronomie
facebook.com/"Fête du Canard et de la Gastronomie de Duclair"

Dimanche 1er septembre 2024

Barentin

Découvrez le programme...Découvrez le programme...

Les partenaires de la fête du canard & de la gastronomie



Dimanche 1Dimanche 1erer septembre de 10h à 18h septembre de 10h à 18h

Animations gratuites et ouvertes à tous ! 

 MARCHÉ DU TERROIR
Vente de produits locaux : bières artisanales, cidre, calvados, rillettes et terrines 
de canard, saucissons, oeufs, volailles, thé, café, miel, pain d'épices, fromages, 
épices, confitures...

 10H30 - INAUGURATION en présence de notre parrain le Chef Fabrice DESVIGNES

 DÉMONSTRATIONS ET DÉGUSTATIONS DE CANARD À LA 
PRESSE 
12h00 - par L’ORDRE DES CANARDIERS
16h30 - par ARNAUD GENTY (restaurant le Parc) et L'ORDRE DES CANARDIERS

 EXPOSITION AVICOLE 
Samedi 31 août et dimanche 1er septembre - de 10h à 18h
Par le CSRAN (Club pour la Sauvegarde des Races Avicoles Normandes)

 ASSOCIATION "AVICULTURE ET GASTRONOMIE"
Présentation de la filière de conservation du canard de Duclair et 
présence d'éleveurs du véritable canard de Duclair

 MINI FERME
 DÉFILÉS D'ARTISTES : échassiers, acrobates, cracheurs de feu

 DÉMONSTRATIONS DE PERCUSSIONS URBAINES AVEC LE 
GROUPE «BIDON» à 14h et 16h 

 NOMBREUSES ANIMATIONS  MATIN ET APRÈS-MIDI
Concerts, borne à selfies, présence de l'Atelier "Comme un Arbre", présence de la 
brasserie Ragnar, vente de livres de cuisine par l'association Transfert, vente de glaces...

 ESPACE DÉDIÉ AUX ENFANTS
Coloriage géant, jeux en bois, stand de pêche aux canards (payant), maquillage pour 
enfants, exposition du concours de dessins «dessine ta Fête du Canard». 
De 14h à 16h : atelier confection de masques pour les enfants en partenariat avec l’APE 
(Association des Parents d’Élèves). 

 PARTICIPATION DE NOS RESTAURATEURS DUCLAIROIS
avec un menu «Canard» : Le Tartarin, Quai 246, Au Fil de l'Eau, Le Réfectoire 
et le Restaurant le Parc.

    Restauration sur place, présence de foods trucks

AVEC LES 
PARTICIPATIONS 
EXCEPTIONNELLES :

 Du Chef Fabrice 
Desvignes
Chef cuisinier 
français, «Meilleur 
Ouvrier de France» 
et chef des cuisines 
du palais de 
l'Élysée.
Parrain de 
l'évènement !
et de

 Florian OnAir, 
Influenceur culinaire

Place du Général de Gaulle

INFOS :  serv ice communicat ion -  Vi l le  de Ducla ir
Tél .  :  02.35.05.95.63 /02.35.05.98.14
Courr ie l  :  responsable-com@ducla ir. fr  /communicat ion@ducla ir. fr

11H00 - CONCOURS DE CUISINE AMATEUR CONCOURS DE CUISINE AMATEUR - - OUVERT À TOUS !OUVERT À TOUS !
NOMBREUX LOTS À GAGNER !!
Inscriptions : responsable-com@duclair.fr et communication@duclair.fr
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