MAIRIE DE DUCILIAIR
Restaurant scolaire

Menus du 2 mars au S mai 2019

lundi 30 mars mardi 31 mars jeudi 02 avril vendredi 03 avril

lundi 02 mars mardi 03 mars vendredi 06 mars salade de pates au surimi | F @ carottes rapées F | concombre vinaigrette | F pizza S
" sy , boules de beeuf sauce _ )

crepe au fromage s | macedoine de legumes | A F veloute de tomates F longe de porc F . toma t: . S poisson de la maree F omelette F

oisson paneé au coulis de
aiguillettes de poulet S hachis parmentier S/F ho! P toma t: e S ceufs durs F haricots beurre S semoule LS riz LS gratin de courgettes S
chou fle . : .
haricots beurre S riz LS 6 1 et F tartare F buchette de lait F emmental F yaourt sucre F
et pommes de terre @
yaourt sucré F camembert F vache qui rit F tomme blanche F fruit de saison F novly vanille F | compote pomme banane | A @ fruit F
fruit F compote de pommes A liegeois vanille F fruit F lundi 06 avril mardi 07 avril jeudi 09 avril vendredi 10 avril

salade verte

lundi 09 mars mardi 10 mars jeudi 12 mars vendredi 13 mars U F 0 betteraves vinaigrette| F tomate vinaigrette F
aux lardons

pizza F tomates F pate de foie F salade a I'emmental F blanquette de lamer |scm sauté de dinde F ceufs durs a la créeme F

) ratin de brocolis MG“US des
chipolatas F goulasch F dos colin S cuisse de poulet F rizet julienne de legumes |Ls/s @ frites F j o:nmes de tell're F
P o vacances
coquillette LS @ frites fraiches F riz et ratatouille LS/F haricots verts S kiri F coulommiers F gouda F
petit suisse sucré F | cotentin ail et fines herbes | F saint paulin F gouda 6 F esquimau vanille S fruit de saison F mousse au chocolat F
fruit 0 F yaourt aromatisé F fruit F tarte aux pommes F VACANCES DE PRINTEMPS

lundi 16 mars mardi 17 mars jeudi 19 mars vendredi 20 mars lundi 27 avril mardi 28 avril jeudi 30 avril vendredi 01 mai

potage légumes F radis roses 0 F | concombre vinaigrette F tomate au basilic F médaillon de surimi tomate vinaigrette radis roses, beurre
langue de beeuf LS/F tarte au fromage S lasagnes bologhaise LS/S roti de porc F noix de joue de porc F moussaka F/S poulet au citron F
pommes rissolées salade verte Ls/s lentilles LS coquillettes LS semoule aux legumes  |LS/F
camembert @ edam F chanteneige F brie F chevre F saint paulin F
fruit F compote de poires F |yaourt ferme du bout du bosc| F creme chocolat F fruit de saison F gateau au chocolat F créme vanille F

lundi 23 mars mardi 24 mars jeudi 26 mars vendredi 27 mars lundi 04 mai mardi 05 mai jeudi 07 mai vendredi 08 mai

~ : <opy e pO 9 salade p. de terre ) ) L L
betterave et mache F saucisson a |'ail F X P f @ potage de léegumes F ceuf dur mayonnaise carottes rapees @ F concombre vinaigrette F
au cervelas
pates sauce carbonara |Ls/F|  steak haché de veau S poisson de la marée F escalope milanaise F chili sin carne F/LS poisson meuniéere F steak haché F
petits pois carottes@ S carottes vichy F pommes sautées @ F pates LS frites @ F
brie F boursin F gouda F petit suisse sucré F petit suisse @ F emmental F samos F
salade de fruits F gateau basque F fruit de saison F fruit de saison F | compote pomme fraise F timbale vanille fraise F

Nos plats sont susceptibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergies ou intolérances. Pour toute
VIANDE - POISSON - OEUF - PRODUITS LAITIERS - LEGUMES ET FRUITS - FECULENTS information, merci de vous rapprocher du gérant.

@ Local

Fait maison
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